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Hasta 1906 tuvo lugar la antenor fo-
ria de ganado que se celobraba en la
ciudod duromie ¢l mes de septicm bre,
La decadencia de esta cita mencantil la
hizn desaparccer. Era una convocato-
na mucho mas comercial que fostiva,
que se remontaba al siglo XV v gue
shondaba raices en ¢l Prvilegio Real
alfonsimo de 1281,

El Rev Sabio concedio a Santa Maria
del Puerto la celebracion de dos fenas
cada pio v dos mercados a la semana,
La velada con motivo de la festividad
de la Patrona fue una eventual reminis-
pencia on fas primeras décadas del sigho
=-no tenin conmnuidad-, do to que fue la
feria del ganado v que, en forma de
verbena veraniega, mnitaba en dimen-

)

sian mengr a las ferig de la Vendimea
de Jerce

El precedente mas: ambiciose en El
Pucrto de la fena conlemporinea se
encucntra en la Exaliecion al ¥ino Fmmo
que s¢ celebro en la Victonia eén sep-
tiembre 19300, a instancias del entonces
alcalde Eduardo Rue-Collur,

Fue én el pleno municipal celebeads
el 1T de enaro de 1945 cuando se
creo la Fena de Pamavera con la
filosofia de la que ha llegado has-
ta este momento. lgnacio Osbor-
ne como alealde, v Eduardo Cirla;
Manuel Gago, Jose Mereilo v Pedro
Salvatierra como tenientes de alcal-
de, acardaron su instauracion

Con bnreincorporacion econcmica de la
posgucrra, en 1943 v 44 se reanuda la
Fena de Ganade en et Coto de la Isle-
Lo (aungue Antonio Congdles Moritio,
‘Guindate’. alirma que un Hio antes e
1942 el participo en Lo primera Fe
Cranado organizada por el cn
calde, Fernando Terry del Cuvillo),
1945 ¢l Palmar de fa Victoria frente al
Tira de Pichon. volveria a ser of esce-
nario del mercado de ganado. como en
las décadas anleriores, Lo verbena noc-
tuma pasaria al paseo de la Viclona, tal

como oourria on las fiosas veranicgas,
El Ayuntamienio habia fiyado la cele-
bracion paga el final del mes de abnl, a
finn de beneficiar a ganaderos v agricul-
tores v sumarse asi ol calendano trads-
cional dc otras poblacionss. En aguc-
Ita primers edicion fue del 328l 26 de
abnl, dedicindose 1oz tres dltinias o ls
actividad comercial. La exposicion ga-
utilizd lemenos. perie-
necicates a la sociedad cementera Plus
Ultra, v el servicio municipal de aguas
de Cidiz colocd una wbern de sumi-
nistro para los abrevaderos. Al ganada,
olicialmente se le sumaban los cngan-
ches, los jinefes, el vino v los entrafia-
bles farolillos verbencros

El 22 de abril de 1945 nacia modesta-
mente la Fena de Pimavern portuen-
sc. Lo apuesla, patemalisia v populista,

-EIET wurt,—ﬂ de ESEW ﬁ.rﬁnf
Francisca hﬁmi Ciallardn) s
Amniue s }..E.a..... queta Feria de
El _uz_u.ﬁ. _,i cic U0 Y, CONTIO S0 Ia
concibie iy, micio en la década detos
cuarents, 16 dierld s que vi existia en
el sigl o XNV T e aciedl es Ll herede-
ra de aquella Fena de Guia, quetndzo
pasaria a ser Fena deLa Viclona y que
se celebraba en agnsto

La tradicion de fa Namada cormida
grande de agosto es heredera de la tar-
de de woros gue se daba con ocasidn
de aquells fera, A través del sainete
«El robo de la pupila {En la Fena del
Puertoys, del gaditant Juan 1gnacio
Gongdler del Castillia (1 763-1800) eo-
nocemos ¢l ambiente de aquella feria
portuense dieciochesci, con un aroma
de buiiolerfas de miel o wedcar blanca,
mistelerias v rosqueleras. (Texto: Cu-
rro Oirgambides).

Uo&omﬁoimm
de la Feria

Desde hace 14 afics la Ferla de Primavera y Fiesta del Vino Fino
2s la mas importante de las celebraciones ldico- de El Puer-
to de Santa Maria, se dedica a alguna Comunidad Autdnoma,
Provincia o Cludad espaiiola. En 1998 {primera dedicatoria) se
dedictd a Madrid, la capital de Espaiia.

1998 Madrid

1999 Extremadura

2000 Cantabria

2001 Galicia

2002 Alicante

2003 Jaén

2004 Castlla v Leon

2005 Aragon

2006 Vizcaya

2007 Comunidad Auténoma de Ceuta
2008 Comunidad Foral de Navarra
2009 Valencia

2010 Oporto

2011 Cadiz

2012 Paises Theroamericanos
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QUE ES LA FERIA DE PRIMAVERA Y FIESTA DEL VINO FINO

k

T

La Feria de pnmavera y Fiesta del
Vino Fino es la fiesta grande deia Ci-
dad de E| Puerto que se ha enigido en
tal titulo por el favor de los portuen-
ses gue cada afio demuestran con su
amplia paricipacion que si bien otras
ocasiones festivas, como la Virgen
del Carmen, el dia de |a Patrona, el
Camaval, etc. son imprescindibies
en el calendario el punto comun de
convivencia festiva de fodos los por-
tuenses #5 su Feria.

Un paréntesis de cnco-dias y seis
noches en la vida cudsdana que se
consagran a la alegria de vivir y com-
partir. Como buena feria de la Anda-
lucia baja, lade El Puerto consiste en
inventarse una ciudad construida en

un lugar apartado a base de casas

de |ona y ofros materiales efimeros,
llena del colorido de faroliios y ban-

‘derolas y una alegre y abundante il

minacién nocturna en |a que las ac-
tvidades fundamentales son bailar,
comer, beber y cullivar amistades.
Esta ciudad de forfuna due cuenta
con dos avenidas y cualro calles en
las que sealinean alrededor de 100

‘caselas reqgulere un notable esfuerzo

organizativo, ya que durante os cin-
co dias y sels noches los asistentes
han de contar con los servicios nor-
males que se encusntran en cual-
quler ciudad como transporte pobii-
co, limpieza y recogida de basuras,
Policia Local, vigilancia de normas
de consumag, Servicios sanitarios y de
emergencia. elc

Un elemento distintivo de las feras
del entomo de la Bahia de Cadiz &
quela Fera de E|l Puero; coma Fena
de |la Bahla por antonomasia no po-
dia renunciar, es el gusto que nMues-
fran sus casetas por adomarse en su
exlerior hasta el punto de reproducir
en sus fachadas monumentos locales
o-construcciones tipicas andaluzas.

UNA
FERIA
ABIERTA

L alabilidad v ln mvitaeson son obli-
gndas. cn las casclas abieras, on.su
mavoria, para el disfrute de indos. Mo
exstan en ln Ferin portugnse 1as casolos

Tamilares siendo Ta niovoria repentodins
por petias v entidades ciudadimas que. a
VECES, SE TOSSOVEN un cspacio pariculor
on =i gasola, En wonoral se frata de nna
feris abierts en - la que tanto of porteiio
come ¢l vismtante puede desmbular de
utiit caveln o bira hasty quedarse en T
quE BE SIonla mias p pusio.

Lo que e dihe perderse ol visitmite ¢n
g S0 son; pases de coballisias v
enganchey. que suele alémnzar su mepor
momenin hacio los fros de la jande, oo
la Bamada avenide de Cadi frenie &
T Cagern Mumzipal, los coneirsag hi-

picos. o exposiciones dedicodh o este
exceporonal calde de mustra Herray la

ARSI RS LT

Junto o e Ferna v como complemenio
mdispensable para los nifios s fdyenes
se instalr un pargue de atreeciones. Al
visibanle, especinlmenle sinp conoce
nuistrgs forlas, se le phede rocomen-
dar que venga sin prisas v que e dese

levar: quo no s prive de'dos placercs
gASIONOMICS (que S8 cncuenban o
Fas comonan s que disfrate del buen fing
de Bl Puorto servide, shempre, (rioy @
convonienes mediag botellas.

LAS

CASETAS

E bpes Terins-de Jg Andalucia baga |a ca-
setd es el centro de reunidn para bober,
eomer, bailag v eneeptrar o Jos amigos,
B tonde reside o foria, En BI Pucrio s¢
instalin alrededorde 100 caseis, iodas
clins periencoienies a entidades cinda-
danas de Indo tipo elubs de empresis.
departivos, ssociacionss de vecinos
pefias. hermmndades catdlcns {sivd. Se
tropiezi con-n casein de Los Aflisidos

o Crea n—_hﬂ nru.hgu. R _."_._.-ur._n_.._.._lu._._- o e
grupo de porsonis Sies), alc. Apcnas

8] coosion Cosclas Py adas. esto e feser-

vodas o sus sodios, sihay un grupo de
camelns que gustin de reservr i mna
parn los socing _mﬂ.nEE_E..q cas, ol
farasters no le costard mucho liempo
trabar amistad ¥ enconirar fodas las
prertis sbicrtis. A pesar de booofime-
o e o ecistiéascia de lay casélas a los
portucnses fo wnsta adomarlas tanio en
el exlenor como on of inferiar Por alao
By, un concirse de exome do las case-

ol 7] s con premios en ambas cotegEorias.

El Avuintmmaeniy cinde a fravés de la
Ohridenanen de Foria, que las mis yvis-
logas. lag mejor yvestdas v adomadas
s sitnen céton de Ta Cascto Mumicipal.
In mas grende de'iodas v la arien que
cuenia con _...E.w“._. de obta de Tebrica EL
exome miergr de las casolas on sus
versiones s lijosis, inelive losman-
tones de Manily. ceramicas, cusdros.
miuzblps decorados. .. Perg en ninguna
labtara In lepria gue proporcion los
feralillos de papel, algo consustangial
con Ia Fera.

En cuonto gl extorior hay dos {endcn- -
cigs; |n sencitles cleamic de los modu-
s municipalos contrasta o agoetias
casging gue realizan drisicos Gchadas
inspiradas en momumentos locales o en
clementos arquiteclonicos iradicians-
leés andaluces. Por o demas toda cascia
thone s harracbien surtidn v sa tohiado
donide bailar las seviflanss, porque I
musics de o Fenn son los sevillnnas.
lalklores viva v camim & tods Andaly-
clt Oceidentnl. En cunlquier caso paray
pasarto bign tfampoco hece falta mocho

==1 as aparato, como dice la sevilkang
= bastan “cuatos lonas estivds, o b de

ca v un montos de farolillas: "

e |n Ordenanen'de 1o Ferin do Prima-

g veea v Fiestadel Vine Fuw.

Titulo 4. De las condiciopes téonichs de
Ins casctas. At [3"12 Pam s decora-
cion de-In-cpsetn se nliliearin log mme-
riglas considerados madicionales comi
encajes. iela papel, te. guedando pro-
hibido |a utilizackin de matersales de-
rivpdos del plastieo s del peroleo; a5
coma lo coldcacion de-elementns que
por sus-dimensiones, peso o carmelers-
ticis pucdm afoctar, o b resisiencia do
ln estructura o ne parmiticon lo solidé
v scpuridad del reomin,



o s¢ entiends una Ferig de
Printavera: s el concurso de
los caballos v los enganches.

Apanc de las achvidades puramente
hipicas conmie los concurses de doma v
marfoligicos que se celebran paralcla-
mente. el ncimienio del pasea de 1 Fe-
rin no estaria completo sin los cabollos
montsios con BEAciE por jincles ¥ mma-
somas vestidos del modo fradicional
en el campo andaluz v los vistosos en-
eonches presentados por particulbares,
empresss ¢ mstitociones entre los que
destacan los magnificos coches que
presenta la firma Temy firados por ca-
ballow de pura raea espafiola o los de ki
Yeguada Miliar; asi come niachos par-
tculares coma el va tradicional ¥ bicn
enjacsads ronca de mulas de Nimo

El megor moniento. para admurar los
' & caballes v enpanches es g partir de las
= dos o es de o arde v ool mejor lugar,
frente o lo caseta municipal. punto. de
relergnci obligado v parada de los en-
panches

e Ovefenariza de o Feria de Primin-
o v Fiesia dell Ving Fina,
= Tl 8 el pasee de catinlfos y en-

warchies Aet 37
»

4 3. El pasticipante cuando monte o by
Jinetn utilizarn obligalorniomente, som-
brero de ala ancha en colores. nogros,
‘ prises o nrarrones. Vestinh chagquela
y corta o pparyabera con chaloco v pafive-
b fo o fajo negra. Lios pantaloncs scoan de

vucltas blancos cuando use botos v cal-
#0mas con caireles cuando wse botings.
4 Los colores de las vestimentas deben
ser sobnos, negros, gnscs, moarones.
blancos o crudos. ete. Las telxs lisas.
rmvadas o con dibujos.de pate de gallo,
ete. 5 51 la mujer montn de Amazona
usird la falda farga tradicional, peinada
sin flores ni alhajas. Llevard vara en la
mano derecha mchnada hocia el suelo.
Podra, ademas del sombreso do ola an-
I..‘ eha, usar el catile

I
CABALLOS
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CLAVES PAR;
ENTEDER LA
FERIA DE EL PUERTO

Solicite plano de la Feria en la Ofi-
cina de Tarismo situada en la Plaza
del Castitlo, 9.
Imprescindible visilar 1o cpscta
que instala la Pefa La Charanga,
una de las que mejor ambiente ho-
ne, v cuya decoracion por depiro
v [wera ha marcado Lo pauta en las
(achadas de los distintos madulos
que se mstalan, habilnalmente re-
presentando lugares v Tachadas de
edificios poriuenses.
Para comer en la feria; de tapas v
raciencs: desde gurses de cocina al
lipico, jamon, queso v gambas. Las
tortillas de patatas v los pimienios
Mrifes, mmprescindibles. Gastrone-
mia de lupo: en las Casetas de La
Alpwarra v La Sin Problemas,
Los pinchites morumos son de obli-
pada degustacion. Al menos dos
puntos se instalan en la Feria. Una
caseta en In Avenida de Andalucin,
junto al ransformador de Sevilla-
na, v olro espacio mas en ¢l Pargne
de Atracciones
Por sus precios, las casetas de [z-
guierda Unida v de CCOQ, con
marisees incluidos, se han conver-
tido en obligatorias en un recorride
de urgencia por la Feria
La noche de velada, los cascleros
(entidades, cofradias. aseciaciones,
} 5¢ suclen rounir para conar en
privado v se cierran algunas de las
casetas al pablico en general du-
rante dos horas aproxi
El resto de la Fenia el acceso a las
caselas es hbre,

Recomendaciones para el visitante

7 Fera se pregona unos dias anles
de waugurarse, v tradicionalmente
s eneargo de organizardo la Her-
mandad del Clive (HELO-LIBOY
Oirgs casetas como Los Romerps
e hace su pregon g noche de ka
Velada, v La Charanga realiza la
presentacion de su cartel. con ante-
rondad en una bodegn portuense

% Estc afo 2012, al estar la Fena
dedicada a los Paises Theroame-
ricanos, dados los lasos que nos
unen con csas berras v oen el afo
en el que se celebra una Importan-
e efemérides; el Bicontenario de
la Constitucidn Espafiola de 1812,
en la que diputados de dichos pai-
ses jngaron un relevante papel en
la elaboracion de dicho documento
fundacional, se hace ohligado visi-
lar su casela, mstalada en la caile
Villa de Madrid Habrd degusta-
ciones, exhibiciones v un buen
ambicate 0 compartir

9. En jomada de tarde, a parlir del
mediodia, exlibicidn de coches de
caballos, enganches, caballistas,
am arongs. por ¢l paseo contral, la
Avemida de Cadiz,

10, Consulte en la Oficina de Turismo
por el programa de actos: exhiba-
ciones de enganches, concurso de
panado, bales tip

1. Enla Cascta Municipal se gelebran

aciuaciones para el gran poblico,

gue van desde las propias de esta
terra hasta mosica mas movida,
que de todo se demmmda en la Fe-
na de Primavera v Ficsta del Vino
Fing

12, Como fiesta del Vino Fino que
s, 50 pueden degusiar Fino O
ta {Oshorme v Ciad Fino Pavon
{Luzs Caballero); Fino Campo de
Guin (Guticrrez Colosig). Esta mal
visto omar ofros vinos de foera
La manzanilla e un vine de San-
hicar.

13. Para aceeder a ln Fenn, o mejor
cs usar los transpore publicos:
taxis, autohuses v coches de caba-
flos. Ademds de poder beber con
trameguilidad se ahorrara atascos 3
llegara en poco icmpe al recinto
Fenal, Recomendamos cieme el
precio con los coches de caballos

14, Una vananie del Fino es tomarlo
con alguna bebida gaseosa. lo que
s¢ conoce como “Robupio™ Esta
michgenie medida {no bien visia
por los antigucs), alivia el calor v
rebaga la ingesta de aleohol. Es im-
prescindible acompadiar las copas
de vino (en cataving de cnstal o
viso de plastico, segun sca exigen-
te), de tapas v raciones

13, Lacalle del infiemao, para chicos &
no tan chicos. irae anualmente no-
vedades en atracciones, ombolas
v hahlidades. Los precios, como
en todas las fenas, subidos de pro-
SUHIESIO.

(Texwr: Juse Maria Morillo).

frraciny o su foculizacidn, sitagcion
¥ emplazamiento, EI Puerto de Sonta
Maria ex la tierra del vino Fino, uno
e fos caldox mds simgulares p e -
yor calidad del wniverso vitivinicoly,
wriparade por el Consefo Regulador
det fn Denominacidn de origen vitivi-
nicofa del ferez-Xeres-Sherry,

Un vino
de Crianza
Biologica

El finp €5 un vine blanco, generoso,
seeo v ligero, de color pajizo v aroma
punzmie v delicado (almendrado). Se
obtiene de la uva palomino fino. alcat-
za de 13 a 155 grados de alcohol en
volumen ¥ 56 comercializa con una ve-
Jer midia de 4 85 afos de crignes en
bota La singulandad del Fino consiste
en ser un vine de cnans bioldgicn ¥
cstar elabprado medinic ¢l sistema de
criaderas v soleras

Par lo general, los vinos que s¢ avicjoan
para suconsumo cféctuan dicho civeje-
cimienio mediante un proceso oxidati-
v (Ngico-quimico), por el contraro, ol
fino enveiece mediante un proceso bio-
lIogico causado por unas levaduras gque
Mormum un velo de Dor en la superhicie
de Ins botns que conticnen cste tipo do
vino, Son-escasisimos en el mundao los
vinos que gozan de crianes bioldgica, y
de ellos el mas destucado en opinion de
loy expertos. o5 2l Fino:

En la superlicie del Fino, aparece de
lomma,  totalmente  esponbines.  una
capa de levaduras {microorzanismos)
gue recibe ¢l nombre de velo de floc
Sus funciones son decisivas: gislan el
vino del contacio con ol airg impidion-
do asi s oxidacion, consumen parte
del etanal del vino, v le aportan o éste
nutricntes. La accion de las levadurns
conficre al Fine las ceracteristicas de
finura, ligereza, suavidad v delicadeza
que be son propias. Esta crianza biokd-
gica s¢ ve, ademas, fovorecida por ¢l
sistema de cnaderas v solems

El sistema de cnaderas v soleras
Dos son, hondamentalmente. los sisie-
mas empleados parn el envejecimienio

dé los vines: el de afiadas ¥ el de cria-
deras v solerns. En el sistema de afiadas
el ving de cada cosechie o aiinda (de ahi
su denoiminpeion) onvapece sim combi-
narse con vinos de ofras cosechas. Es
un enyejesimiento estdnco. Por el con-
trario, el sistema de cnaderas v soléras
cansiste en un envejeconiento dinami-
¢ de los vings. Se frata de un meétodo
e el gue vinos de distintas cosechas s¢
combinan ¢ntre si de forma orgamea-
da, sistematica v equilibrada.

En tonto que los vinos de afiadas de un
s Hpo vl de una misEmnd manca
variom de calidad sepun las cosechas.
los vinos de soleras presentan siempre
identicas caraclerisiicas organclept-
cas, Tal es ¢l resullado de Ba homoge-
DEL2BCE0N GUE SE CONSHERS CON £518 2i5-
tema. El sistema de crnisderss v soleras
comensd @ ponerse cn practica en el
Mareo del Jerez en el ultimo terewn del
siglo XV, pero su desarrollo fug un
procese que -se extendid por espacio de
un siglo, aprosimadamente.

Lias casas vinateras consti-
tuveron sus solerag con los
imepores vines de cada lipo.
puesto que ellas servirian
camo base para scelerr
el envejcomicnio de
Vinos s jove-
nes. Cada solera

dispone de un . .

numero de criaderas, que son las esca-
las-de Botas por 1as que van cofrendo
los vinos ¢n su psoceso de crisneca. En
cada andana de betas, la hilera mas
cercany &l suelo recibe, por tal sincuns-
lancia, ¢l nombre de solera, En ella se
encuentra ¢l vino mas viejo, Las olras
hialerns o escales de la andans se deno-
minan crigderis v conticnen vinos mas
jovenes

Las sacas de vino para el consumao sélo
= glectnan de lo solerd. Se trata. de si-
cas relativamente frecuentes v de csca-
sa contidad, Bl vacio producido por las
spcas en une solera o8 reemplazado con
idéntiza cantidad dé vine procedente
de la primern crindern, ol tiempo gque
¢l vacio producido en gsia cs repucsio
con vinode la segunda criadera, |, Y asi
sucesivaments, En ladlima criadern o5
el vino de la cosecha el gue comienz
su andadura por el sistema de enaderas
v solerps. Para entender el sistema, re-
sulia fundamental saber que el vino que
s soca de cada bota de una escala se
combimi entre sl v 5¢ mcia proporcio-
nalmente en todas las botas de b escala
sigmenie

ITewio Sevier WiolalEaaet: Rewio)
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